
Corso di BarMan/Lady internazionale 

MODULO: ASPETTI TECNICI PROFESSIONALIZZANTI  
• La figura del Barman  

• L’organizzazione del reparto bar  

• La caffetteria  

• Gli snack ed i buffet   

• I cocktail, i frullati e gli sciroppi   

• La birra  

MODULO: Lingua Inglese 

Elementi di base di produzione ed ascolto in ambito professionale. (Il 
programma partirà dal livello base dell’aula previo pre-test di 
valutazione). 

MODULO: Orientamento al lavoro e gestione dello stress. 
• MODULO A (ORIENTAMENTO)  20h 

• MODULO B (GESTIONE EMOTIVA IN AMBITO PROFESSIONALE) 5h 

• MODULO C (STRATEGIE DI VENDITA) 10h


